ESTRAZIONE DELLE PROTEINE DALLA FARINA
MATERIALE:

*100g di farina

eacqua

*bacinella

*panno

etintura di iodio
PROCEDIMENTO:

Mettere la farina nel panno e chiuderlo con le mani. Nella
bacinella mettere I'acqua con una goccia di iodio e fare su e
giu con il panno con dentro la farina. Vedremo l'acqua
colorata ( di un colore quasi nero) ma la farina, rimane
bianca, questo perche le proteine della farina si sciolgono
nell'acqua.







